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2. PVC-Schliuche mit Gewebeeinlage - Lebensmittelqualitdt

2.1 Beschreibung

TX-Schléuche Typ blau, Typ rot

Die fadenarmierten farbigen TX-Schléuche sind zur Férderung verschiedener Medien, wie z.B. technische Gase oder
Flussigkeiten geeignet. Hergestellt aus ausgewéhltem cadmiumfreien Material. Lieferbar sind die fadenarmierten
Industrieschléuche in den Abmessungen DN 6, 9, 13 und DN 19.

TX-Schléuche Uberzeugen durch
- Chemikalienresistenz

- Altersbesténdigkeit

- Abriebfestigkeit

- sind Cadmiumfrei

TX-Schléuche Typ transparent
TX-Schlduche Typ transparent werden aus umweltfreundlichen und lebensmittelkonformen PVC-Materialien gefertigt
und sind vom TUV-Product Service in |hrer Bauart geprift und zertifiziert.

TX-Schléuche Typ transparent tberzeugen durch

- Dauerhafte Transparenz

- Ansprechende Farbgebung

- Angenehme Flexibiltét

- Hohe Resistenz gegeniber Chemikalien (siehe Bestéindigkeitstabelle Seite 3)
- Hervorragende Altersbesténdigkeit

- Ausgezeichnete Abriebfestigkeit

- Umweltfreundliches Material in Lebensmittelqualitét

- Hohe Armierungsdichte

2.2 Toleranzen

Innendurchmesser Wanddicke
......... bisDN8 | +01/:02mm | =£10%
ab DN 9 +2,5/-3,0% +=10%

2.3 Artikelnummern und technische Daten

| PVC-Schiduche mit Gewebeeinlage - Lebensmittelqualitdt

| [Foa]{krw][rév][ 7 |

Werkstoffe: Innenseele und AuBendecke: PVC, Gewebeeinlage: Textil, TUV-geprift, LABS-freie Produktion, transparent
zusdtzlich: Lebensmittelqualitét geprift entsprechend den Anforderungen der Verordnung (EG) 1935/2004 und der

Verordnung (EU) 10/2011, KTW-C-geprift = —
Temperaturbereich: -20°C bis max. +60°C — arente PVC-SC/I/(WC/IG
Einsatzbereich: Wasser, Trinkwasser (max. 3 h), Druckluft, Argon, Wein, Fruchtsaft, Limonade, Mineralwasser, Sifimost ransp ol alitéit
und alkoholische Getrénke bis 15 Vol% Alkoholgehalt (nicht fur Bier in Schankanlagen und fetthaltige Produktel). Die in Lebensmittelqu
durchflieBenden Lebensmittel sollten 40°C nicht Gberschreiten. Eine Geschmacksprobe ist ratsam. Bei der Durchleitung (fm_§ 775300) —
von Lebensmitteln und Trinkwasser ist der Schlauch vor dem Ersteinsatz unbedingt sorgféltig zu reinigen.
Typ Typ Typ Schlauch Schlauch Betriebsdruck* Rollenlénge
transparent  blau rot @ innen D auBen bei 20°C (40°C) mir.
X 4 - | 4 10 31 (25) bar 50
Typ
transparent
Typ blau
* bei 3-facher Sicherheit nach Werksnorm
& Bestellbeispiel: TX 4 **
Gewinschte Rollenlénge:
Standardtyp 25min .o -25
10mir ..ot -10
Typ rot

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwertel For nicht schriftlich bestatigte Datenauswahl ibernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flisssigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.
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| PVC-Schliuche mit Gewebeeinlage - komplett mit Kupplungsdose und Stecker NW 7,2 |

Werkstoffe: Schlauch: PVC-Innen- und AuBenseele mit Textil-Gewebeeinlage in Lebensmittelqualitat, TUV-geprift, sili-
konfrei, Kupplungsdose und Kupplungsstecker: Messingkérper mit NBR-Dichtungen

Temperaturbereich: -10°C bis max. +60°C

Einsatzbereich: Druckluft

Schlauch Schlauch Betfriebsdruck  Schlauchlédnge
Typ @ innen D auflen bei 20°C mir.
TX 6-5 KDG 6 12 27 bar 5

3. PVC-Schliuche ohne Gewebeeinlage - Lebensmittelqualitdit

3.1 Beschreibung

PVC-Schlguche

PVC ... wird aus umweltgerechten und lebensmittelkonformen PVC-Materialien gefertigt.

Wegen seiner Chemikalienresistenz, angenehmen Flexibilitét, hervorragenden Transparenz und sehr guten
Alterungsbesténdigkeit ist der PVC ... fur untschiedliche Einsatzzwecke interessant:

- Im Labor wegen seiner Bestdndigkeit gegen Séuren und Laugen

- Im Maschinenbau aufgrund seiner dauerhaften Flexibilitét und Abriebfestigkeit

- In der Mess- und Regeltechnik fur zuverl@ssige Sichtkontrollen

- Fir alle Bereiche, in denen es notwendig ist, den Durchfluss gasférmiger oder flissiger Medien zu kontrollieren

Lebensmittelrechtliche Bestimmungen

Der verwendete weichmacherhaltige Werkstoff Polyvinylchlorid ist eine physiologisch unbedenkliche Materialqualitét mit
Calcium-Zinkstabilisierung.

3.2 Toleranzen

Innendurchmesser Wanddicke
...... bisSmm [ £01/-02mm IbisO7mm [ +0,1/-01 mm
....Uber5bis 8 mm | +0,2/-03 mm _ |0ber 0,7 bis 1,5mm | +0,15/-0,15mm
Uber 8 mm +2,5/-30% Uber 1,5 mm +10%

3.3 Artikelnummern und technische Daten

| PVC-Schliuche ohne Geweheeinlage - Lehensmitielqualitdt

| lkrw] [rdv] | 7 | [FoA]

Werkstoffe: PVC glasklar, Lebensmittelqualitét geprift entsprechend den Anforderungen der Verordnung (EG) 1935/2004
und der Verordnung (EU) 10/2011, KTW-C-geprift, TUV-geprift, LABS-freie Produktion

Temperaturbereich: -20°C bis max. +60°C (ab +40°C anndhernd drucklos)

Einsatzbereich: Wasser, Trinkwasser (max. 3 h), Druckluft, Argon, Wein, Fruchtsaft, Limonade, Mineralwasser, SifBmost
und alkoholische Getréinke bis 15 Vol% Alkoholgehalt (nicht fir Bier in Schankanlagen und fetthaltige Produkte!) Die
durchflieBenden Lebensmittel sollten +40°C nicht Uberschreiten. Eine Geschmacksprobe ist ratsam. Bei der
Durchleitung von Lebensmitteln und Trinkwasser ist der Schlauch vor dem Ersteinsatz unbedingt sorgféltig zu reinigen.

1 Stick entspricht 25 mtr., ? <5 min.

Typ Rollenldnge  Typ Schlauch Schlauch kurzzeitig? be-
Meterware mir 25 mir.-Rolle" 3 innen 3 auBen lastbar bei +20°C S
PVC 24 100 PVC 24-25 2 1 13,0 bar 7% PIC-Schlauche
in Lebensmittelqualitit!
(A5 1753000

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwertel For nicht schriftlich bestatigte Datenauswahl ibernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flisssigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.
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4. Bestindigkeitstabelle

Medium Konzen- Temp. Beur- Medium Konzen- Temp. Beur-
tration in % in °C teilung tration in % in °C teilung

Aceton Borséure

Ameisensdure

60 - Essigessenz 50 20 bb

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwerte! Fiir nicht schriftlich bestétigte Datenauswahl bernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flussigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.
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Medium Konzen- Temp. Beur- Medium Konzen- Temp. Beur-
tration in % in °C teilung tration in % in °C teilung
Kalilauge 50 bb

u

Essigsdure (Eisessig)

bb

Heptan 100 20 u Milchséure 90 20 bb
........................................................................... 60 N 60 u
Hexan 100 20 u 50 20 bb
........................................................................... 60 Y 60 v
Isooktan 100 20 u 10 20 b
........................................................................... 60 Yl 80 B
Isopsopanol 100 20 u Mineraldle (aromatenfrei) 20 bb
........................................................................... 60 ¥ e 80
.............................................................................................................. Mébelpolitur 20 v
60 u

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwerte! Fiir nicht schriftlich bestétigte Datenauswahl bernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flussigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.
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Medium Konzen- Temp. Beur- Medium Konzen- Temp. Beur-
tration in % in °C teilung tration in % in °C teilung
Motorenéle (Kfz) 20 bb Pektin kalt ges. 20 b
........................................................................... 60 T
Petrolether 100 20 u
........................................................................... 60 Y
Petroleum 100 20 u
........................................................................... 60 Y
Phenol, wassrige Phase kalt ges. 20 u
.................................................... fca: 9) 80
Phenol, phenolige Phase kalt ges. 20 u
.................................................... fea: 70). 80 Y
..photogr. Entwickler .| handelsbl. 20 ... .b:bb
Phosphorpentoxid 100 20 b-bb
........................................................................... 60 T
Phosphorséure kalt ges. 20 b
(85) 60 bb

Salpeterséure 50 20
60 u
25 20 bb
60 bb-u
10 20 b-bb
Natronlauge so 60 kb
Salz, trocken 20 b
........................................................................... o b
Salzsgure Konz 20 b-bb
60 bb
10 20 b
........................................................................... 60 bbb
Salzwasser jeder 20 b
Nioberzol 10020 6 b
Schuhcreme 20 bb
25 20 kb | | 0 v
Schwefel 100 20 b
T S N o -
.............................................................................................................. Schwefeldioxid gering 20 b
Oleum eder 20 ST 6o -
................................................................................................................. Schwefelkohlenstoff 100 20 v
Ol Nr. 3 nach ASTM D 380-59 100 Schwefelséure 96 20 U

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwerte! Fiir nicht schriftlich bestétigte Datenauswahl bernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flussigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.
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Treibstoffe
Normalbenzin DIN 20 u
60 u
Benzin, regulér 20 u
60 u
Benzin, Super 20 u
60 U
| Dieselol 20 . bbu
| Trichlorethylen 60 v
Vaseline 20 bb
........................................................................... 60 v
Wasser 100 20 b
........................................................................... 0 b
| Wasserglas 20 b
Wasserstoffperoxid, wissrig 30 20 -
10 20 b
60 bb
3 20 b
........................................................................... 60 bbb
Waschmittel, synthetisch hoch 20 b
60 bb
gebrauchsf. 20 b
60 b

Medium Konzen- Temp. Beur- Medium Konzen- Temp. Beur-
tration in % in °C teilung tration in % in °C teilung
Seife — Seifenldsung kalt ges. b Wein, Gluhwein 20 b
N OO 60 T
10 b Weinséuren, wéssrig kalt ges. 20 b
e 80 60 . T
Silbersalze, wéssrig kalt ges. b Xylol 100 20 u
e 00 BB 60 Y
LSedawasser e 20 B Zahnpasten 20 b
Sojasl bb Zinksalze, wéssrig kalt ges. 20 b
e 00 60, ki
Speised|, pflanzlich bb Zinn-ll-chlorid kalt ges. 20 b
e O Y 60 . T
Speisedl, tierisch bb Zitronensaft 20 b
e O Y 60 . T
Starke, Starkeldsung, wéssrig jeder b Zitronensdure, wéssrig kalt ges. 20 b
Zweitaktsl 20 bb
60 u
Abkirzungen:

b = bestandig
bb = bedingt bestdndig
u = unbesténdig

— = nicht geprift

Quelle:

Kunststofftabellen von Bodo Carlowitz

4. Auflage © 1995 by Carl Hanser Verlag, Monchen S. 390-401

Die hier gegebenen Empfehlungen sollen eine Hilfe fir die Auswahl der
geeigneten Werkstoffe und Typen sein. Eine Garantie kann grundsétzlich
nicht tbernommen werden, weil Funktion und Haltbarkeit der Erzeugnisse
weitgehend von einer Reihe von Faktoren abhéngen, auf die der Hersteller
keinen Einfluss hat.

Falls spezielle Zulassungsbestimmungen bestehen, sind diese zu beachten.
Im Zweifelsfall bitten wir um Rickfrage. Soweit in der Medienliste feste Stoffe
genannt werden, sind deren wéissrige Lésungen bzw. Suspensionen gemeint.

Alle Angaben verstehen sich als unverbindliche Richtwerte! Fiir nicht schriftlich bestétigte Datenauswahl bernehmen wir keine Haftung. Druckangaben beziehen sich, soweit nicht anders angegeben, auf Flussigkeiten der Gruppe Il bei +20°C.






